
Menù di Capodanno
31 dicembre 2026

NEW YEAR'S EVE DINNER

ANTIPASTI

Insalata di carciofi con bottarga di muggine e arance
Artichoke salad with mullet bottarga and oranges

Tortino di patate e salame rosa con gocce di aceto balsamico di Modena IGP
Potato and Salame Rosa flan with drops of Balsamic Vinegar of Modena PGI

PRIMI PIATTI

Mezzelune di pasta all'uovo ripiene di gallinella con fondo rosso di crostacei e caviale
Egg pasta mezzelune filled with tub gurnard, with a red shellfish reduction with caviar

Lasagnetta ai carciofi e Culatello di Zibello DOP
Lasagnetta with artichokes and Culatello di Zibello PDO

SECONDI PIATTI

Filetto di rombo alla mugnaia e spinacini in salsa Mornay
Turbot fillet à la meunière with baby spinach in Mornay sauce

Guancialino di maiale con purè di sedano rapa e salsa al Lambrusco
Pork cheek with celeriac purée and Lambrusco sauce

...assaggio propiziatorio di cotechino alla brace e lenticchie
Propitiatory tasting of grilled cotechino and lentils

DESSERT

Meringa di San Silvestro
New Year's Eve meringue

Acqua e Caffè accompagnato da piccola pasticceria di nostra produzione
Water and coffee accompanied by petit fours of our own production

Intrattenimento musicale con PIANO BAR e DJ SET

Euro 140,00 a persona vini esclusi
per person, wines excluded

Per allergie o intolleranze chiedete al personale di sala: vi indicheremo gli allergeni di ogni piatto.
For allergies or intolerances please ask our staff for the allergens of each dish.



